
 
 

Pranzo di Capodanno – 1 gennaio  
 

Menu 
 
 

Benvenuto dello Chef 
 

Antipasti 
Salmone marinato, finocchi in osmosi di arancia e olive taggiasche 

Crocchetta di baccalà con yogurt di pecora e rapa rossa 
Sformato di carciofi con zabaione agli agrumi 

Spaccatello con porchetta, broccoletti e composta di pere e cipolla 
 

Primi 
Lasagna con funghi porcini e salsa verde 

Tortellini di manzo in brodo di gallina 
 

Secondo 
Capocollo di maiale, crema di zucca al pepe rosa e melograno con Pak-Choi alla piastra  

 
Dolce 

Crema di Mascarpone al mandarino e pan di spagna al cacao  
 

 
 

Costo  50€ (Bevande escluse) 
 
 

Prenotazioni al link in bio 


